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w numerze: 

 List do Mikołaja -jak napisać, żeby otrzymać prezenty

 Wyjątkowe Boże Narodzenie 2022

 Kuchcikowo- najlepsze pierniczki na świecie; przepis na  

sztuczny śnieg

 Śmiechowo - rozerwij się z nami w święta

-krzyżówka – rebusy -kawały

 Życzenia  bożonarodzeniowe ukraińsko -polskie



Jak napisać dobry, ,,skuteczny” list do Mikołaja?



-Mamo ,mogę iść na sanki?

-Z gorączką ?!

-Nie, z Karoliną

-Co robi 

zamarznięta woda 

na chodniku?

-wyprowadza ludzi 

z równowagi.

-Synu dlaczego chcesz, aby Św. Mikołaj 

przyniósł 2 kolejki elektryczne?

-Bo ja też chcę się bawić, kiedy jesteś w 

domu

Pani pyta dzieci kim chciałyby zostać 

jak będą dorosłe. Jaś oświadcza, że 

będzie Św. Mikołajem

-A dlaczego?- pyta pani

-Bo będę pracować jeden dzień w 

roku…

Do wychłodzonego pokoju 

wchodzi mama i mówi :

-Jasiu zamknij okno.-Ojej to ty 

nie umiesz?

Wystarczy wcisnąć Alt+F4!

-Co robi śnieg, kiedy jest bardzo 

zmęczony? Pada. 

Idzie mrówka ze 

słoniem na 

spacer. Po chwili 

puka słonia w 

nogę i mówi do 

niego:-Ale 

tupiemy co?

UŚMIECH NUMERU



Przednia zabawa na święta 

potrzebna tylko kostka do gry!



Spróbuj go rozwiązać !
(Odpowiedzi na ostatniej stronie gazetki)

1. Jak nazywa się najbardziej znany i 

nieco niezdarny renifer z zaprzęgu 

Świętego Mikołaja?

2.Gdzie na co dzień mieszka Święty 

Mikołaj?

3.  Dla kogo jest przygotowane 

tradycyjne jedno puste nakrycie przy 

wigilijnym stole?

4. Jak popularnie nazywa się msza 

odbywająca się w wigilijną noc?

5.Jak nazywają się tradycyjnie  

piosenki śpiewane w wigilijną noc?

.

QUIZ



Twój Mikołaj
Renifer

NARYSUJ TO PROSTE!



ŚWIĘTY MIKOŁAJ NA ŚWIECIE

Ukraina: Dzień św. Mikołaja - Mikołajki obchodzone są przez osoby prawosławne na Ukrainie 19 
grudnia, a w Polsce -6 grudnia. Na Ukrainie rodzice od dziecka uczą dzieci, że św. Mikołaj przynosi 
prezenty tylko posłusznym dzieciom. W przeddzień Mikołajek dzieci piszą do niego listy z życzeniami. 
Czasem Mikołaj przynosi gałązkę dzieciom- jako podpowiedź, ze powinny przemyśleć swoje 
zachowanie i się poprawić.!9 grudnia Ukraińcy idą do kościoła modlić się o zdrowie swoich bliskich. W 
tym dniu gospodynie z dziećmi pieką ciasta i pierniki.
Mikołajki na Ukrainie obchodzone są drugi raz porą wiosenną- 22 maja
Holandia:  Mikołaj  zwany  jest    Sinterklaas.  W ostatnią sobotę listopada przypływa statkiem do 

miasta, a następnie na białym koniu paraduje po mieście. Pyta napotkanych o to, czy byli grzeczni?
Hiszpania: Dzieci na prezenty czekają do 6 stycznia. Upominki wręczają im Los Reyes Magos: Kacper, 
Melchior i Baltazar, czyli Trzej Królowie. Wieczorem przed snem przygotowuje się dla króli trzy 
kieliszki sherry oraz  marchewkę,by nakarmić  wielbłądy, którymi przybędą. 
Belgia: Belgowie mają szczęście gdyż ich domy Święty Mikołaj odwiedza dwa razy. Pierwszy raz 4 
grudnia, sprawdza wówczas zachowanie dzieci. 6 grudnia  przybywa  z  prezentami  i  za  dobre 
zachowanie dzieci otrzymują prezenty , a za złe rózgi. Upominki Mikołaj umieszcza w butach. 
Dania: 
Julemanden to  duński  Święty  Mikołaj. Towarzyszą mu elfy. Mikołaj wraz z elfami  porusza się  
saniami  zaprzężonymi  w  renifery.  Dzieci przygotowują mleko i pudding dla elfów. 

Ciekawe fakty o świętym Mikołaju na 

świecie:



KUCHCIKOWO

Świąteczne, korzenne pierniczki

Czas przygotowania: 10 minut

Czas pieczenia: 10 minut

Liczba porcji: 50 pierniczków

Składniki:

450 g mąki pszennej-1 średnie jajko

200 g miodu (prawdziwego)-50 g cukru

120 g masła-płaska łyżeczka sody

przyprawy: 2 łyżki cynamonu, łyżka kakao, płaska łyżeczka kardamonu, po pół łyżeczki 

imbiru, i goździków

Ilość pierniczków: około 50 dużych, płaskich ludków

Masło, miód, cukier oraz wszystkie przyprawy podgrzewaj kilka minut.

Mąkę z sodą przesiej bezpośrednio do miski i dodaj jajko. Następnie dodaj ciepłą masę z 

rondelka. Wszystko wyrób mikserem na wolnych obrotach .Ciasto przykryj folią i odstaw 

do lodówki na1h. Po tym czasie wyjmij ciasto i włącz piekarnik na 170 stopni. W czasie 

nagrzewania przygotuj blachę. Wyłóż papierem do pieczenia.

Urwij kawałek ciasta. Podsyp mąką i rozwałkuj na cieniutki placek - 2 mm. Wykrawaj 

dowolne wzory przy pomocy foremek. Resztkę ciasta dodaj do kolejnej porcji z miski i 

powtarzaj czynność jak wyżej. W ten sposób unikniesz zbyt dużej ilości mąki, dokładanej 

do wykrawków z ciasta.

Pierniczki piecz do 10 minut w zależności od ich grubości. W piekarniku wyrastają 

jeszcze odrobinę.



.

Jak zrobić sztuczny śnieg?

I przepis

• 8-10 opakowań sody oczyszczonej 100 gram,

• pianka do golenia najtańsza 300 ml, byle nie pachniała zbyt intensywnie

• miska

Piankę wyciskamy do miski, dodajemy sodę. Całość mieszamy rękami lub łyżką.

Masa jest przyjemnie chłodna, ale po włożeniu do lodówki będzie jeszcze zimniejsza. 

Masę można przechowywać kilka dni w lodówce w szczelnym pojemniku

II przepis

mąka ziemniaczana

olej spożywczy

miska

Do mąki dodajemy stopniowo olej aż do uzyskania odpowiedniej konsystencji

(śnieg ma się lepić, będzie z niego można ulepić kulkę).

Masa bardzo przyjemnie skrzypi podczas lepienia.



Poprawne odpowiedzi do Quizu.

1. Renifer Rudolf.

2. W Laponii.

3. Dla niespodziewanego gościa.

4. Pasterka.

5. Kolędy.

Z okazji zbliżających się Świat Bożego Narodzeniaa

wszystkim uczniom, rodzicom, nauczycielom, pracownikom administracji i obsługi 

życzymy wielu magicznych chwil, wypełnionych radością oraz niosących 

wytchnienie i odpoczynek w gronie rodziny i przyjaciół.

Nowego Roku 2023, który spełni wszystkie marzenia, przyniesie dobre chwile, 

pełne miłości, serdeczności  i życzliwości.

Zespół redakcyjny:

Katarzyna Szul –wychowawczyni klasy I ,tłumaczenie języka polskiego na ukraiński

Anna. Chmiel -Kosińska, Anna  Jędrzejewska-nauczycielki świetlicy

Szkoła Podstawowa nr 33 im. Funduszu Narodów Zjednoczonych na rzecz dzieci UNICE F 

w Ols ztynie


