CneuianbHum pisaBAHUN BUNYCK
rasetu

"Hawa CninbHOLWKiNbHa KiMmHaTa"

'pyaeHb 2022

y BMIMYCKY:

- Jluct po cB. Mukonas - Ik Hanucartu, Woo6 oTpMMaT NoAapyHKU
- HenoBTOpHe PizaBo 2022

- PeuenTu - HanMKpaLli NPAHUKN B CBIiTi; peuenT WTYYHOro CHiry

- locb cMmiwHe - po3BaxanTecs 3 Hamu Ha Pi3aBo: KpocBopAa, pedycu,
aHeKOoTH

- YKpaiHCbKO-NOJIbCbKe BiTaHHA 3 PizaBoMm

Zespol redakcyjny:

Katarzyna Szul - wychowawca klasy I, thumaczenie jezyka polskiego na
jezyk ukrainski.
Anna Chmiel-Kosinska, Anna Jedrzejewska - nauczycielki Swietlicy.

Szkota Podstawowa nr 33 im. Funduszu Narodéw Zjednoczonych na rzecz dzieci UNICEF
w Olsztynie
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HOMEP YCMILWIKH

- CUHKY, YoMy TK xo4eLl Lwob .
cB. Mkonau npuei3 2 enekTpu4kn?
- bo a Tex xo4y norpatu, Konn T
BAOMaA.

- Mamo, MmoXHa nokaTaTucs
Ha caHkax?

- 3 TemnepaTypoto?!

- Hi, 3 KaponiHoto.

B oxonopgxeHy kimHaTty
3axoauTb MamMa i Kaxe:

- Acto, 3a4nHU BIKHOIO

- On, ™ He moxelw? pocTo
HaTUCHITb Alt+F4!

- Lo pobutb 3amepsna
BOAa Ha TpoTyapi?

- BUBOAUTL NOOEN 3
piBHOBaru.

[NaHi 3annTye OiTen, KNM BOHU XOYYTb )
ye A y Mypaxa i croH
cTaTu, KONnn BUPOCTYTb. ACb 3adaBnsi€, WO

byne cB. Mukonanom \HYTH ryJ'IHTVI.V
- A 4omy? - nUTaE naHi Hepes pesknit yac

- Bo 6yay npautoBaTi oguH OeHb Ha piK... Mypaxa CTyKae
CnoHa no Hogi i

Kaxke nomy: - Ane x
MU TYMUOEMO, a7

- LLlo pobuTb CHir, konu BiH ayxe
BTOMUBCA? JOWMUTb.




HyAoBa rpa Ha cBsiTa, NOTPIOHI
TiNbKU Kyoukum!




Cnpobyin posragaTu!
(Bignosigi Ha ocTaHHIN CTOPIHL
OroneTeHs)

1. AK 3BYTb HAMBIQOMILLOIO i TPOXU
HearpabHoro oneHs cs. Mukonaa?
2. [le woaHs xuBe cB. Mukonan?
3. [1nga Koro roTytoTb TpaguulinHe
oAHe BiflbHE Micue 3a pi3aBAHUM
CTOSIOM?

4. Ak y Hapopai HasnBaeTbCA
Cnyx6a boxa B Hi4 Ha CBATBeuip?
9. AK HasnBalTbLCA TPaaMUINHI
NiCHi, SKi cniBatoTb Ha CBATBEYIp?




MANIOWN, LE NErKO!




LlikaBi ¢pakTn npo cB. Mukonas B ycbomy CBITi:

cB. Mukonaun y cBiTi

Ukraina: Dzien $w. Mikotaja - Mikotajki obchodzone sg przez osoby prawostawne na Ukrainie 19
grudnia, a w Polsce -6 grudnia. Na Ukrainie rodzice od dziecka uczg dzieci, ze $w. Mikotaj przynosi
prezenty tylko postusznym dzieciom. W przeddzier Mikotajek dzieci piszg do niego listy z zyczeniami.
Czasem Mikotaj przynosi gatazke dzieciom- jako podpowiedz, ze powinny przemysle¢ swoje
zachowanie i sie poprawic.!9 grudnia Ukraincy idg do kosciota modli¢ sie o zdrowie swoich bliskich. W
tym dniu gospodynie z dzie¢mi piekg ciasta i pierniki.

Mikotajki na Ukrainie obchodzone sg drugi raz porg wiosenng- 22 maja

Holandia: Mikotaj zwany jest Sinterklaas. W ostatnig sobote listopada przyptywa statkiem do miasta, a
nastepnie na biatym koniu paraduje po miescie. Pyta napotkanych o to, czy byli grzeczni?

Hiszpania: Dzieci na prezenty czekajg do 6 stycznia. Upominki wreczajg im Los Reyes Magos: Kacper,
Melchior i Baltazar, czyli Trzej Krélowie. Wieczorem przed snem przygotowuje sie dla kréli trzy kieliszki
sherry oraz marchewke,by nakarmic¢ wielbtady, ktérymi przybeds.

Belgia: Belgowie majg szczescie gdyz ich domy Swiety Mikofaj odwiedza dwa razy. Pierwszy raz 4
grudnia, sprawdza wéwczas zachowanie dzieci. 6 grudnia przybywa z prezentami i za dobre
zachowanie dzieci otrzymujg prezenty, a za zte rézgi. Upominki Mikotaj umieszcza w butach.

Dania:

Julemanden to dunski Swiety Mikotaj. Towarzysza mu elfy. Mikotaj wraz z elfami porusza sie
saniami zaprzezonymi w renifery. Dzieci przygotowujg mleko i pudding dla elféw.



CBATOYHI peuenTun

RS Swiateczne, korzenne pierniczki
WTS . Czas przygotowania: 10 minut
¥ Czas pieczenia: 10 minut
Liczba porcji: 50 pierniczkéw
Skladniki:
. 450 g maki pszennej-1 srednie jajko
« 200 g miodu (prawdziwego)-50 g cukru
. 120 g masta-ptaska tyzeczka sody
. przyprawy: 2 tyzki cynamonu, tyzka kakao, ptaska tyzeczka kardamonu, po poét tyzeczki
imbiru, i gozdzikéw
llos¢ pierniczkéw: okoto 50 duzych, ptaskich ludkéw
Masto, miéd, cukier oraz wszystkie przyprawy podgrzewaj kilka minut.
Make z sodg przesiej bezposrednio do miski i dodaj jajko. Nastepnie dodaj cieptg mase z
rondelka. Wszystko wyréb mikserem na wolnych obrotach .Ciasto przykryj folig i odstaw
do lodoéwki nath. Po tym czasie wyjmij ciasto i wtacz piekarnik na 170 stopni. W czasie
nagrzewania przygotuj blache. Wytéz papierem do pieczenia.
Urwij kawatek ciasta. Podsyp maka i rozwatkuj na cieniutki placek - 2 mm. Wykrawaj
dowolne wzory przy pomocy foremek. Resztke ciasta dodaj do kolejnej porcji z miski i
powtarzaj czynnos¢ jak wyzej. W ten sposob unikniesz zbyt duzej iloSci maki, doktadanej
do wykrawkow z ciasta. '

=% Pierniczki piecz do 10 minut w zaleznosci od ich grubosci. W piekarniku wyrastaja
" jeszcze odrobine.




PeuenT WTY4YHOro CHiry

| peuenT
* 8-10 opakowan sody oczyszczonej 100 g,

» pianka do golenia najtansza 300 ml, byle nie pachniata zbyt intensywnie
* miska

Piank¢ wyciskamy do miski, dodajemy sode. Catos¢ mieszamy rekami lub tyzka.
Masa jest przyjemnie chtodna, ale po wtozeniu do lodowki bedzie jeszcze zimniejsza.

Mase mozna przechowywac kilka dni w lodéwce w szczelnym pojemniku

Il peuenT

maka ziemniaczana
olej spozywczy
miska

Do maki dodajemy stopniowo olej az do uzyskania odpowiedniej konsystencji
($nieg ma si¢ lepi¢, bedzie z niego mozna ulepi¢ kulke).

Masa bardzo przyjemnie skrzypi podczas lepienia.



3 Haroau HaOnmxkeHHs PizaBa BCiM yuHsIM, OaThbKaM, yUUTENSM,

aJAMIHICTpallii Ta npamiBHuKaM chepu o0cayroByBanHs baxkaemo T001 6araro

YapiBHUX MOMEHTIB, HAIIOBHEHUX PaJIICTIO
Ta BIIMIOYUTH 3 POJIUHOIO Ta IPY3SIMH. =)

Hognii 2023 pik, sxuii 371HCHUTE BC1 MPi,

MpUHECE TapHI YacHu, CIIOBHEHUH JTI000BI Ta JOOPOTH.

Poprawne odpowiedzi do Quizu.

1. Renifer Rudolf.

2. W Laponii.

3. Dla niespodziewanego goscia.
4. Pasterka.

5. Koledy.




